
~  LIBRARY CLASSICS ~~  LIBRARY CLASSICS ~

Librar y  class ics  avai lable  upon request .

Please  le t  us  know i f  you have  any a l lerg ies  or  dietar y  requirements ,  
our  dr inks  are  made here  and may contain t race  ingredients .  There  is  a  discret ionar y 

14.5% surcharge  added to  your  bi l l  a l l  of  which  i s  dist r ibuted amoung staf f .

F r e n c h  7 5F r e n c h  7 5    1 8 . 5   1 8 . 5
Bombay Premier Cru, lemon, 
sugar, Drappier ‘zero dosage’

B e e ’ s  K n e e s    1 7B e e ’s  K n e e s    1 7
Ford’s ,  heather  honey,  lemon

N e g r o n i    1 7 N e g r o n i    1 7       
B ombay Premier  Cru, 

Vault  forest  vermouth,  Campari

   To m m y ’s  M a r g a r i t a    2 1   To m m y ’s  M a r g a r i t a    2 1      
Casamigos  Blanco, 

agave,  l ime 

D a i q u i r i    1 7 D a i q u i r i    1 7 
Banks  5 ,  l ime,  sugar

 
 O l d  F a s h i o n e d    1 8   O l d  F a s h i o n e d    1 8  

Angel’s  Envy, 
Old Fashioned reduct ion,  orange

S a z e r a c    1 7  S a z e r a c    1 7  
Woodford Reser ve  Rye,

 aromat ic  bitter’s ,  abs inthe



~  W H A T  M A K E S  A  M A R T I N I  ~~  W H A T  M A K E S  A  M A R T I N I  ~

W h a t  i s  c l a s s e d  a s  a  m a r t i n i  ?W h a t  i s  c l a s s e d  a s  a  m a r t i n i  ? 

A class ic  mart ini  i s  a  combinat ion of  Gin or  vodka 
& vermouth.  O ver  the  years  this  formula  has  been 
deconstructed and rewritten t ime and t ime again. 

This  is  at  the  hear t  of  our  phi losophy at  The Librar y.
Feel  f ree  to  keep it  c lass ic  or  set  our  bar tenders

loose  and explore  the  far  reaches  of  this  iconic  dr ink.  

We t  o r  D r y  ?We t  o r  D r y  ?
Wet  or  dr y  ref fers  to  the  amount  of  vermouth in  your 

dr ink.  Wet  for  s l ight ly  more  of  the  vermouth’s  inf luence 
and dr y  for  less .

Ve r m o u t h  o r  s o m e t h i n g  e l s e  ?Ve r m o u t h  o r  s o m e t h i n g  e l s e  ?
We l ike  to  bend the  ru les  at  the  L ibrar y  Bar  and our

team have introduced a  few a lternat ives  to  ref resh 
the  meaning of  Mart ini .

S h a k e n  o r  s t i r r e d  ?S h a k e n  o r  s t i r r e d  ?
Shaking adds  an e lement  of  airat ion sof tening the

f lavours ,  whi le  st i r r ing a  mart ini  retains  a 
s i lky  smooth texture.

O l i v e  o r  t w i s t  ?O l i v e  o r  t w i s t  ?
A spray of oils,  usually lemon, bring an essence of citrus

 on the nose as a top note. Or f inish your Martini with 
a savoury olive at the bottom of your glass.



A L L  A T  A L L  A T  1 91 9

H o u s e  M a r t i n iH o u s e  M a r t i n i      
Grey Goose  or  B ombay Sapphire  Premier  Cru,

Librar y  dr y  vermouth blend,
orange bitters ,choice  of  garnish 

H o u s e  M a r t i n e zH o u s e  M a r t i n e z      
B ombay Sapphire  Premier  Cru,  Mart ini  Rubino,

dr y  cherr y,  aromat ics ,  orange oi ls 

H o u s e  Ve s p e r  M a r t i n iH o u s e  Ve s p e r  M a r t i n i      
B ombay Sapphire  Premier  Cru,  Grey Goose,

C occhi  Americano,  lemon oi ls

H o u s e  G i b s o n  H o u s e  G i b s o n    
Grey Goose  or  B ombay Sapphire  Premier  Cru, 

Pick led Onion

~  H O U S E  M A R T I N I S  ~~  H O U S E  M A R T I N I S  ~



~  M A R T I N I  W I T H  A  T W I S T  ~~  M A R T I N I  W I T H  A  T W I S T  ~
A l l  a t  1 9A l l  a t  1 9

A p p l e  P i e  M a r t i n iA p p l e  P i e  M a r t i n i
Grey Goose  or  B ombay Premier  Cru,  apple  pie  t incture, 

Vermouth blend

R a i n  M a r t i n iR a i n  M a r t i n i
Vault  cha lk  & rain Vodka or  Kyro Gin,  Absentroux, 

hazlenut  nut  f ree  t incture,  Vermouth blend

T r u f f l e  M a r t i n iT r u f f l e  M a r t i n i
Grey Goose or  B ombay Premier  Cru,  t ruf f le  t incture, 

Vermouth blend



~  V O D K A  M A R T I N I  ~~  V O D K A  M A R T I N I  ~

K o n i k ’s  Ta i l   K o n i k ’s  Ta i l    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 1 9
T i t o s   T i t o s    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 1 9
X  M u s e   X  M u s e    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 2 0
B r o k e n  C l o c k   B r o k e n  C l o c k    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 2 0
B e l v e d e r e   B e l v e d e r e    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 2 0
G r e y  G o o s e   G r e y  G o o s e    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 2 0
I s f j o r d   I s f j o r d    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1 2 1
K e t e l  O n e   K e t e l  O n e    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1 2 1
N i k k a  Vo d k a   N i k k a  Vo d k a    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1 2 1
C h a s e  P o t a t o   C h a s e  P o t a t o    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 2 2
M e r m a i d  S a l t   M e r m a i d  S a l t    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 2 2
S i p s m i t h  S i p p i n g   S i p s m i t h  S i p p i n g    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 2 2
G r e y  G o o s e  A l t i u s  G r e y  G o o s e  A l t i u s   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 7 3 7



~  G I N  M A R T I N I  ~~  G I N  M A R T I N I  ~

B o m b a y  S a p p h i r e  P r e m i e r  C r u  B o m b a y  S a p p h i r e  P r e m i e r  C r u   . . . . . . . . . . . .  1 9 1 9
B o t a n i s t  I s l y   B o t a n i s t  I s l y    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 1 9
K y r o  N a p u e   K y r o  N a p u e    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 1 9
S a l c o m b e  ‘ S t a r t  P o i n t ’   S a l c o m b e  ‘ S t a r t  P o i n t ’    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 2 0
H e n d r i c k s   H e n d r i c k s    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 2 0
S i p s m i t h  L o n d o n  D r y   S i p s m i t h  L o n d o n  D r y    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 2 0
B o a t y a r d  D o u b l e   B o a t y a r d  D o u b l e    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1 2 1
F o u r  P i l l a r s  R a r e  D r y   F o u r  P i l l a r s  R a r e  D r y    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1 2 1
S t  G e o r g e  D r y  R y e   S t  G e o r g e  D r y  R y e    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1 2 1
J u n i p e r  G r e e n   J u n i p e r  G r e e n    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1 2 1
H e p p l e   H e p p l e    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 2 2
M a r t i n  M i l l i e r ’ s  We s t b o u r n e   M a r t i n  M i l l i e r ’ s  We s t b o u r n e    . . . . . . . . . . . . . .  2 2 2 2
P l y m o u t h  N a v y  S t r e n g t h   P l y m o u t h  N a v y  S t r e n g t h    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 2 2
Ta n q u e r a y  1 0   Ta n q u e r a y  1 0    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 3 2 3
M o n k e y  4 7   M o n k e y  4 7    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 4 2 4
S a l c o m b e  ‘ D a r i n g ’   S a l c o m b e  ‘ D a r i n g ’   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 2 5
J u n i p e r o   J u n i p e r o    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 2 5
O x l e y   O x l e y    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 6 2 6



~  C H A M P A G N E  B Y  T H E  G L A S S  ~ ~  C H A M P A G N E  B Y  T H E  G L A S S  ~ 
  

Drappier  ‘Z ero Dosage’,Drappier  ‘Z ero Dosage’,  Brut  Nature   NVNV  17

Thienot  Rose,Thienot  Rose,  Brut   NVNV  18

Ruinar t ,Ruinar t ,  Brut   NVNV  20

~  C H A M P A G N E  B Y  T H E  B O T T L E ~ ~  C H A M P A G N E  B Y  T H E  B O T T L E ~ 
  

Drappier  ‘Z ero Dosage’,Drappier  ‘Z ero Dosage’,  Brut  Nature   NVNV  95

Thienot  Rose,Thienot  Rose,  Brut   NVNV  98

Bi l lecar t  Sa lmon Brut ,  Bi l lecar t  Sa lmon Brut ,  Brut  Nature  NVNV  115

Ruinar t ,  Ruinar t ,  Brut  NVNV  120

Perr ier  Jouet ,Perr ier  Jouet ,  Brut   NVNV  135

Louis  Roederer,Louis  Roederer,  C ol lec t ion Brut   NVNV  140

Jacquesson Cuvee 745,Jacquesson Cuvee 745,  Brut   NVNV  145

B ol l inger  Cuvee Specia l ,B ol l inger  Cuvee Specia l ,  Brut   NVNV  160

Ruinar t  Rose,Ruinar t  Rose,  Brut   NVNV  175

Perr ier  Jouet  Blanc de  Blancs ,Perr ier  Jouet  Blanc de  Blancs ,  Brut   NVNV  185

Ruinar t  Blanc de  Blancs ,Ruinar t  Blanc de  Blancs ,  Brut   NVNV  210

B el le  Epoque,B el le  Epoque,  Perr ier  Jouet  Brut   20142014    365

Dom Per ignon,Dom Per ignon,  Brut  20132013  380

Crista l  Roederer,Cr ista l  Roederer,  Brut   20152015    470



~  R E D  W I N E  ~ ~  R E D  W I N E  ~ 
  

Barbera  d’Alba,  Mauro Molino,  Barbera  d’Alba,  Mauro Molino,  PiemontePiemonte   23               23                14.5   58

Vino Nobi le  di  Montepulciano,  Vino Nobi le  di  Montepulciano,  ToscanaToscana  21   21    16  66

Chateau B out isse ,  St  Emi l ion,  Chateau B out isse ,  St  Emi l ion,  Grand Cru Grand Cru 1919      89

Nuits Saint Georges, Domaine Chezeaux, Nuits Saint Georges, Domaine Chezeaux, Burgundy Burgundy 2121  128

1 7 5 m l    B T L1 7 5 m l    B T L

~  R O S E  W I N E  ~ ~  R O S E  W I N E  ~ 
  

Domaine de  Valdit ion,  Aix  en Provence,  Domaine de  Valdit ion,  Aix  en Provence,  FranceFrance  23 23 15  60

1 7 5 m l    B T L1 7 5 m l    B T L

~  W H I T E  W I N E  ~ ~  W H I T E  W I N E  ~ 
  

Sauvignon Blanc, Eradus, Sauvignon Blanc, Eradus, Awatere Valley MarlboroughAwatere Valley Marlborough  23  23   16 65

Macon Charnay, Gueugnon-Remond, Macon Charnay, Gueugnon-Remond, Burgundy Burgundy 22   22    16 68

Gavi  di  Gavi ,  ‘Montessora’,Gavi  di  Gavi ,  ‘Montessora’,  L a  Giust iniana, L a  Giust iniana,  Piemonte Piemonte  2323  78

Chabl is  1er  Cru de  Vey,  JM Brocard,  Chabl is  1er  Cru de  Vey,  JM Brocard,  Burgundy Burgundy 2020  95

1 7 5 m l    B T L1 7 5 m l    B T L

Vintages  may var y  depending upon avai labi l ity.

There  is  a  discret ionar y  14.5% surcharge  added to  your  bi l l 

a l l  of  which  i s  dist r ibuted amoung staf f .



~  B R A N D Y  ~~  B R A N D Y  ~

What better  way to  f inish a  night  at  The Librar y  than a  world What  better  way to  f inish a  night  at  The Librar y  than a  world 
class  C ognac,  ser ved in  a  heavy based cr ysta l  g lass .c lass  C ognac,  ser ved in  a  heavy based cr ysta l  g lass .

B a r o n  d e  S i g o g n a c  V S O P  B a r o n  d e  S i g o g n a c  V S O P  ArmagnacArmagnac . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 11 1
S a s s y  f i n e  2 y o  S a s s y  f i n e  2 y o  CalvadosCalvados . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 21 2
S e v e n  Ta i l s  X O  S e v e n  Ta i l s  X O  BrandyBrandy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 31 3
H  b y  H I N E  V S O P  H  b y  H I N E  V S O P  CognacCognac . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 51 5
H I N E  A n t i q u e  X O  H I N E  A n t i q u e  X O  CognacCognac . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 0  3 0
M a r t e l  C o r d o n  B l e u  M a r t e l  C o r d o n  B l e u  CognacCognac   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 63 6
R e m y  M a r t i n  X O  R e m y  M a r t i n  X O  CognacCognac   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 0  4 0
B a r o n  d e  S i g o g n a c  1 9 7 6  B a r o n  d e  S i g o g n a c  1 9 7 6  ArmagnacArmagnac . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 0  5 0
L e o p o l d  G o u r m e l  1 9 9 0  L e o p o l d  G o u r m e l  1 9 9 0  CognacCognac . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7 0  7 0
H e n n e s s y  P a r a d i s  H e n n e s s y  P a r a d i s  CognacCognac   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 9 01 9 0
R e m y  M a r t i n  L o u i s  X I I I  R e m y  M a r t i n  L o u i s  X I I I  CognacCognac . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 5 02 5 0



~  W H I S K E Y  ~~  W H I S K E Y  ~

While  we would never  want  to  suggest  dr inking anything  Whi le  we would never  want  to  suggest  dr inking anything  
other  than an ice  cold  Mart ini ,  or  g lass  of  Champagne…  other  than an ice  cold  Mart ini ,  or  g lass  of  Champagne…  
somet imes  you can’t  beat  a  wee dram.  Here  is  our  smal l ,  somet imes  you can’t  beat  a  wee dram.  Here  is  our  smal l ,  

but  per fec t ly  formed,  whisky selec t ion.but  per fec t ly  formed,  whisky selec t ion.

W O R L D  W H I S K E Y SW O R L D  W H I S K E Y S  
R e d b r e a s t  1 2R e d b r e a s t  1 2 y oy o      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 . 51 5 . 5
Wa t e r f o r d  B a n n o w  I s l a n d   Wa t e r f o r d  B a n n o w  I s l a n d    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7 . 51 7 . 5
S u n t o r y  Ya m a z a k i  1 2 y o   S u n t o r y  Ya m a z a k i  1 2 y o    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 03 0
R e d b r e a s t  2 1 y o   R e d b r e a s t  2 1 y o    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 04 0
C h i c h i b u n  L o n d o n  E d i t i o n  2 0 1 8   C h i c h i b u n  L o n d o n  E d i t i o n  2 0 1 8    . . . . . . . . . . . . . . 6 06 0
K a v a l a n  S o l i s t  A m o n t i l l a d o   K a v a l a n  S o l i s t  A m o n t i l l a d o    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 09 0

S C O T C HS C O T C H

A r d b e g  U i g e a d a i l    A r d b e g  U i g e a d a i l     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 51 5
B a l l a n t i n e ’ s  1 7 y o    B a l l a n t i n e ’ s  1 7 y o     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 71 7
D a l m o r e  C i g a r  M a l t    D a l m o r e  C i g a r  M a l t     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 22 2
C a o l  I l a  1 8 y o  U n p e a t e d    C a o l  I l a  1 8 y o  U n p e a t e d     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 25 2
T h e  M a c a l l a n  1 8 y o  T h e  M a c a l l a n  1 8 y o   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 85 8
C a o l  I l a  2 5C a o l  I l a  2 5 y oy o    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 06 0
C l y n e l i s h  x o p  1 9 9 5     C l y n e l i s h  x o p  1 9 9 5      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 08 0
G l e n f i d d i c h  E x c e l l e n c e  2 6G l e n f i d d i c h  E x c e l l e n c e  2 6 y oy o        . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 01 1 0

A M E R I C A NA M E R I C A N
A n g e l s  E n v y   A n g e l s  E n v y    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 61 6
W h i s t l e P i g  1 0 y o  R y e   W h i s t l e P i g  1 0 y o  R y e    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 02 0
Ye l l o w s t o n e  L i m i t e dYe l l o w s t o n e  L i m i t e d  E d t E d t      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 08 0
M i t c h e r ’ s  2 5M i t c h e r ’ s  2 5 y oy o  S i n g l e  B a r r e l    S i n g l e  B a r r e l    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 8 01 8 0



~  F O O D  ~~  F O O D  ~

E X M O O R  C AV IA R

Oscietra 

30g  ~  105  

Beluga 

30g  ~  200  

J e r s e y  R o c k s  J e r s e y  R o c k s  ~  ¼ dozen  12~  ½ dozen  24  ~  dozen  ~  44

1 5  h o u r  P o t a t o e s ,  B l a c k  T r u f f l e   1 21 5  h o u r  P o t a t o e s ,  B l a c k  T r u f f l e   1 2

S e l e c t i o n  o f  B r i t i s h  C h e e s e  1 5S e l e c t i o n  o f  B r i t i s h  C h e e s e  1 5

B u r r a t a  B u r r a t a  ( v )( v )  1 8 1 8
wi ld  garl ic ,  peas ,  broadbeans

D r e s s e d  D o r s e t  C r a b   2 2D r e s s e d  D o r s e t  C r a b   2 2

S t e a k  Ta r t a r e   2 1S t e a k  Ta r t a r e   2 1

Please  inform your  ser ver  i f  you have  any a l lerg ies  or  
require  informat ion on ingredients  used in  our  dishes .

v  = vegetar ian    pb = plant  based

C A L O R I E  C O N T E N TC A L O R I E  C O N T E N T
Scan the QR code to find the 
calorie content of each dish.




